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Pack-Age®, obtiene mas de tu queso

Nosotros ayudaremos a que suceda!
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Pack-Age®, obtiene mas de tu queso Sl

Por que... ?
e El consumo mundial de queso esta aumentando

e Presion por los costos / Margen de ganancia (aumento
de energia y costo de materia prima)

Entonces necesitas:

P Mejora el rendimiento en el procesn de nradiiecian da
gueso / cadena.

P reduccion de pérdida y desperdit
P calidad mejorada
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Maduracion de queso natural.

Agenda:

e Pack-Age®, Un gran avance en la maduracién del queso.

Innovacion de procesos, Innovacion de envases. Pack-Age® en
aplicacion.
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Nuevas Tecnologias] Cambios en el queso!

< Pack-Age®, un innovador abrigo paratu queso...
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aCK-AQe®, obtener mas de tu queso

Aumento de rendimiento y procesos innovativos
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Proceso de produccion de queso tradicional

Sal Muera
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